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	كلية الزراعة – جامعة أسيوط
قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية 
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السيرة الذاتية الخاصة بالسيد الأستاذ الدكتور/ محمد نجيب أحمد الريفي الأستاذ المتفرغ بالقسم
****
1- الأسم وتاريخ الميلاد:-    أ.د./ محمد نجيب أحمد الريفى – 7/9/1945 –دسوق / كفر الشيخ 
2- الدرجة الأكاديمية:-   أستاذ علوم وتكنولوجيا الأغذية المتفرغ بكلية الزراعة – جامعة أسيوط
3- أخر درجة إدارية:-  رئيس مجلس قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية بكلية الزراعة – جامعة أسيوط.
4- الدرجات الجامعية ومجالاتها والجامعة التى منحتها وتاريخ الحصول عليها:-

	الدرجة
	مجالاتها
	الجامعة المانحة
	تاريخ الحصول عليها

	 بكالوريوس 
	تكنولوجيا الأغذية
	الإسكندرية
	30/6/1967

	 ماجستير 
	تكنولوجيا الأغذية
	أسيوط
	26/8/1973

	 دكتوراه
	كيمياء حيوية الأغذية
	بوزنان / بولندا
	22/6/1979


5- عدد سنوات الخدمة داخل هيئة التدريس ، بما فى ذلك تاريخ التعيين الأصلى وتواريخ الترقي: 

	التاريخ
	الوظيفة

	1/10/1967
	معيد بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط

	31/12/1973
	مدرس مساعد بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط

	11/11/1979
	مدرس بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط

	22/5/1983
	أستاذ مساعد بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط

	26/6/1988
	أستاذ بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط

	8/9/2005 حتى الآن
	أستاذ متفرغ بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط


6- عنوان رسالة الماجستير:- 
تأثير التعليب والتخزين على الصبغات الطبيعية والكيميائية والبيولوجية لبعض الأغذية المحلية.
7- عنوان رسالة الدكتوراه:- 
      دراسة على مثبطات أنزيم الألفا – اميلاز الأصلية فى حبوب القمح وبعض منتجاته.
8- التخصص الدقيق: الكيمياء الحيوية للأغذية 
9- الخبرات الأخرى ذات الارتباط بالتدريس وممارسة المهنة:
· مهمة علمية من 12/12/1984 حتى 11/2/1985 بتركيا.

· مهمة علمية من 1/11/1991 حتى 26/9/1992 بالمجر.
· رئيس لمجلس قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية بكلية الزراعة – جامعة أسيوط اعتبارا من 1/6/1998 وحتى 31/5/2004.
· عضو مجلس إدارة صندوق المنتجات الزراعية الخاصة بالكلية سابقا.
· عضو اللجان الثلاثية المشتركة لامتحانات الفرقة النهائية بكليات الجامعات المصرية.
10- الخبرات والأنشطة الاستشارية ، والاختراعات المسجلة:-
نائبا للباحث الرئيس بمشروع "سكر 17" بالتعاون مع شركة السكر والصناعات التكاملية.
11- النشر العلمي الرئيسي: -
قائمة البحوث المنشورة وعددها 58 بحثاً منشوراً وموضحة كالتالي:

1- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N., and Abou El-Hawa S.H. (1981). Evaluation of proximate composition and mineral content of Egyptian treacle. Assiut J. Agric. Sci., 12 (4): 49.
2- El-Rify, M.N.; Abou El-Hawa S.H. and Youssef, M.K.E. (1981). Approximate composition and mineral content assessment in Egyptian brown and Mill-white sugars. Assiut J. Agric. Sci., 12 (4): 61.
3- Farag, M.K.; El-Rify, M.N. and Abou El-Hawa, S.H. (1982). Effect of different concentrations of sugar, ethyl alcohol, tannic acid, and sulfur dioxide on the production of single cell protein. Assiut J. Agric. Sci., 13 (1): 49.

4- Abou El-Hawa S.H.; El-Rify, M.N. and Youssef, M. K. E. (1982). Comparative evaluation of lipid fractions and fatty acid composition of five common edible vegetable oils. Assiut J. Agric. Sci., 13 (4): 15.

5- Abou El-Hawa, S.H. and El-Rify, M.N. (1982). Changes in lipid components of cooked rice (Oryzae sativa L.).  Ann. of Agric. Sci., Ain Shams Univ., Res., Bull. No. 1774.

6- Abou El-Hawa, S.H. and El-Rify, M.N. (1982). Effect of roasting process on lipid constituents of peanut and sesame seeds.  I- Lipid and phospholipid fraction.  Ann. Agric. Sci., Ain Shams Univ., Res. Bull. No. 1775.

7- Abou El-Hawa, S.H. and El-Rify, M.N. (1982).  Effect of roasting process on lipid constituents of peanut and sesame seeds. II- Lipid and phospholipid fraction.  Ann. Agric. Sci., Ain Shams Univ., Res. Bull. No. 1776.

8- Abou El-Hawa, S.H. and El-Rify, M.N. (1982). Changes occurring in wheat and barley concerning alpha-amylase activity, reducing sugars, soluble protein, and pH during malting process. Ann. Agric. Sci., Ain Shams Univ., Res. Bull. No. 1880.
9- El-Rify, M.N. (1982).  Protein alpha-amylase inhibitors for wheat and germinated wheat. Assiut J. Agric. Sci., 13 (6): 27.

10- Youssef, M.K.E.; Abou El-Hawa S.H. and El-Rify, M.N. (1983). Changes in lipid fractions of chicken broiler tissues and their fatty
acid composition during chilling freezing and cooking. Proceeding of First African Conference of Food Sci. and Technology, 14-17, Cairo, Egypt, 391-407.

11- Youssef, M.K.E. and El-Rify, M.N. (1984).  Effect of prolonged freeze-storage on the lipid fractions and fatty acid composition of chicken broiler tissues.  First National Conference on Physiological Sciences. March 31- April 2, Cairo, Egypt, Abst. No. 59.

12- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; Omar, M.B. and Abdel-Gawad, A.S. (1985). Influence of roasting process on lipid, phospholipid components and fatty acid composition of coffee beans. Assiut J. Agric. Sci., 16 (1): 195-206.

13- El-Rify, M.N., Abdel-Gawad, A.S. and Youssef, M.K.E. (1986). Effects of germination on Egyptian wheat and barley on lipids, phospholipids fractionations and fatty acid composition. Assiut J. Agric. Sci., 17 (1): 151-164.

14- Abdel-Gawad, A.S.; El-Rify, M.N. and Youssef, M.K.E. (1986). Identification and fractionation of phenolic acids in milling fractions of two Egyptian wheat varieties. Assiut J. Agric. Sci., 17 (1): 165-180.

15- El-Rify, M.N.; Abdel-Gawad, A.S. and Youssef, M.K.E. (1986). Effect of roasting of chickpea (Cicer arietinum) on gross chemical composition, amino acid composition and phenolic acids content. Assiut J. Agric. Sci., 17 (3): 351-360.

16- El-Rify, M.N.; Abdel-Gawad, A.S.; Youssef, M.K.E. and Abou El-Hawa, S.H. (1986).  Lipid phospholipid and fatty acid compositional changes of fenugreek seeds (Trigonella foenum graecum L.) during boiling and germination.  First Conference of Food Sci. and Technol. for Mediterranean Countries, 30 March – 2 April, Cairo-Egypt, 314-326.

17- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; Abdel-Gawad, A.S., and Abou-El-Hawa, S.H. (1986). Effect of steeping and roasting on Lipid, phospholipid fractions and fatty acid composition of Egyptian Chufa tubers (Cyperus esculentus). First Conference of Food Sci. & Technol. for Mediterranean Countries, 30 March –2 April, Cairo, Egypt, 327-341
18- El-Rify, M.N. (1987).  Protein alpha-amylase inhibitors from barley and barley malt.  Assiut J. Agric. Sci., 18 (1): 21-34.
19- El-Rify, M.N., Youssef, M.K.E., and Abou El-Hawa, S.H. (1987). Characteristics of specific distribution of lipid components and fatty acids in two hot smoked fish species. Assiut J. Agric. Sci., 18 (1): 35-50.
20- Abdel-Gawad, A.S.; El-Rify, M.N. and Youssef, M.K.E. (1987). Influence of germination and milling on alpha-amylase and proteolytic activities in triticale and wheat. Assiut J. Agric. Sci., 18 (2): 243-258.

21- Youssef, M.K.E.; Abdel-Gawad, A.S. and El-Rify, M.N. (1987). Effect of germination, boiling and roasting processes on protein fractionation and solubilization and the amino acid composition of fenugreek seeds. Assiut J. Agric. Sci., 18 (2): 259-274.

22- Youssef, M.K.E.; Abdel-Gawad, A.S. and El-Rify, M.N. (1987). Studies on the water soluble pentosans from Egyptian wheat flours of different milling extractions. Egyptian J. Food Sci., 15 (1).

23- El-Rify, M.N.; Abdel-Gawad, A.S. and El-Geddawy, M.A.H. (1987). Characteristics and composition of Egyptian olive oil. Egypt. J. Appl. Sci., 2 (2): 719-729.

24- El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H. and Abdel-Gawad, A.S. (1987). Effect of germination on some nutrients, electrophoretic patterns and enzymatic activity of Egyptian wheat and barley.  Egypt. J. Appl. Sci., 3: 245-255.

25- Maghazy, S.M.N.; El-Geddawy, M.A.H. and El-Rify, M.N. (1987).  Fungal air-spora in citrus packing house at Assiut, Egypt. Egypt. J. Appl. Sci., 3: 267-272.

26- El-Geddawy, M.A.H.; El-Rify, M.N. and Hammad, A.A.I. (1987).  Mycological quality of some Egyptian spices treated with gamma irradiation.  1- Anise, cumin and fennel.  Egypt. J. Appl. Sci., 3: 257-265.

27- Hammad, A.A.I.; Abd El-Aal, S.S. and El-Rify, M.N. (1987).  Radiation decontamination of some important spices from its bacterial load.  Egypt J. Appl. Sci., 3: 273-281.
28- Abdel-Gawad, A.S.; El-Rify, M.N. and El-Geddawy, M.A.H. (1987). Preparation and characterization of sunflower meal, protein concentrate and isolate.  Egypt. J. Appl. Sci., 3: 283-292.

29- El-Rify, M.N. (1987).  The effect of soaking, germination and cooking on phytic acid and other phosphorus compounds in faba bean (Vicia faba L.).  Egypt J. Appl. Sci., 3: 383-390.

30- El-Rify, M.N. (1988).  Alpha-amylase inhibitors in certain cereal products. Assiut J. Agric. Sci. 19 (1): 99-109.

31- El-Geddawy, M.A.H.; El-Rify, M.N. and Hammad, A.A.I. (1988).  Mycological quality of some Egyptian spices treated with gamma irradiation.  2- Read chilli pepper, and coriander compared with black pepper.  Assiut J. Agric. Sci., 19 (1): 111-122.

32- Youssef, M.K.E.; Omar, M.B.E.; El-Rify, M.N., and El-Fishawy, F.A. (1988). Proximate composition and gossypol content of cottonseed meals, protein isolates and concentrates. Assiut J. Agric. Sci., 19 (1): 53-66.

33- Youssef, M.K.E.; Omar, M.B.E.; El-Rify, M.N. and El-Fishawy, F.A. (1988). Influence of preparation methods on the essential amino acid composition of cotton seed meal, degossypolized meals, protein isolates and concentrates. Assiut J. Agric. Sci., 19 (1): 83-98.
34- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; Omar, M.B.E. and El-Fishawy, F.A. (1988).  Gel electrophoretic patterns of soluble cottonseed proteins from degossypolized meals, protein concentrates and isolates, Assiut J. Agric. Sci., 19 (1): 67-80.
35- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; Omar, M.B.E. and El-Fishawy, F.A. (1988). Functional properties assessment of degossypolized cottonseed meals, protein concentrates and isolates. Assiut J. Agric. Sci., 19 (1): 33-50.

36- El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H. and Omar, M.O. (1989).  Lipid composition of two Egyptian honey types.  Egypt. J. Appl. Sci., 4 (2): 293-300.

37- Abdel-Gawad, A.S.; El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H. and Sorour, M.A. (1990).  Changes in the nitrate and nitrite contents of selected Egyptian vegetables during storage and processing.  Assiut J. Agric. Sci., 21 (5): 49-64.

38- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; El-Gaddawy, M.A.H. and Ramadan, B.R. (1991). Quality assessment of Egyptian Tamr-Eddin sheets manufactured from New Valley dates. 4th Arab Conf. of Food, Sci. & Techn., January 5-9, Cairo, Egypt, pp. 131-149.

39- Youssef, M.K.E.; Abou El-Hawa, S.H.; El-Rify, M.N. and Khalifa, A.H. (1991). Fractionation and identification of lipids, of processed rabbit meat.  Proceedings of the 37th International Congress of Meat Science and Technology, Kulmbach, 1-6 September, Germany. 

40- El-Rify, M.N.; Abdel-Gawad, A.S. and El-Syiad, S.I. (1992). Changes in lipids composition during soaking, germination and roasting processes of Egyptian sunflower seeds.  Egypt. J. Appl. Sci., 20 (2): 303-311.
41- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H. and Ramadan, B.R. (1992). Study of amino acid, organic and free sugar composition of New Valley dates and certain date products. Acta Alimentaria, 21 (3-4): 325-335.
42- Youssef, M.K.E.; Abou-El-Hawa, S.H.; El-Rify, M.N. and Khalifa, A.H. (1992). Influence of certain processing methods on the essential amino acids content of rabbit meat. Proceedings of the 38th International Congress of Meat Science and Technology, 23-28 August, Clermont-Ferrand, France.

43- Youssef, M.K.E.; Abou El-Hawa, S.H.; El-Rify, M.N. and Khalifa, A.H. (1992).  Effect of certain processing methods on phospholipid components in rabbit meat.  Proceedings of the 38th International Congress of Meat Science and Technology, 23-28 August, Clermont-Ferrand, France. 

44- Youssef, M.K.E.; Abou-El-Hawa, S.H.; El-Rify, M.N. and Khalifa, A.H. (1993).  Effect of sex, age, cut and processing methods on chemical composition and caloric value of rabbit meat.  Proceedings of the 39th International Congress of Meat Science and Technology, 1-6 August, Calgary, Alberta, Canada.

45- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H. and Ramadan, B.R. (1999). Lipid and phospholipid composition of some New Valley dates and certain date products. The International Conference on Date Palm, Nov. 9-11, Assiut University for Environmental Studies, Egypt.
46- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H. and Ramadan, B.R. (1999). Nutrient elements and vitamins content of some New Valley dates and certain date products. The International Conference on Date Palm, Nov. 9-11, Assiut University for Environmental Studies, Egypt.
47- El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H.; El-Fishawy, F.A. and Abdel-Rahman, E.A. (2000). Effect of processing on the amino acid composition and protein quality of mung bean seeds. First Mansoura Conference of Food Science and Dairy Technology, Oct. 17-19, Faculty of Agriculture, Mansoura University, Egypt. pp. 93-102.

48- El-Rify, M.N.; El-Geddawy, M.A.H.; El-Fishawy, F.A. and Abdel-Rahman, E.A. (2000).  Effect of some technological processes on the gross chemical composition and mineral contents of mung bean seeds.  First Mansoura Conference of Food Science and Dairy Technology, Oct. 17-19, Faculty of Agriculture, Mansoura University, Egypt, pp. 103-113.

49- El-Syiad, S.I.; El-Rify, M.N.; Farag, M.K.; Hemaida, S.E. and Khaleifah, M.A. (2003). Effect of dextran on sugar cane quality. 5th International Conference for Food Industries Quality Control, 8-10 July, Renaissence Hotel, Alexandria, Egypt, pp. 301-330.

50- El-Syiad, S.I.; El-Rify, M.N.; Farag, M.K.; Hemaida, S.E. and Khaleifah, M.A. (2005). Changes of dextran levels during raw cane sugar processing stages.  Second Syrian & Egyptian Conference on Agriculture & Food In the Arab World, 25-28 April, Homs, Syria, pp. 1-21.

51- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N., Ramadan, E.A. and Saleh, A.S.M. (2006). Quality attributes of some types of Egyptian honey. 7th International Conference for Food Industries Quality Control, 12-14 September, Al Mahrosa Hotel, Alexandria, Egypt, pp. 1-27.
52- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N., Ramadan, E.A. and Saleh, A.S.M. (2006). Effect of adulteration with inverted sugar syrup on some physico-chemical properties of Egyptian honey. 7th International Conference for Food Industries Quality Control, 12-14 September, Al Mahrosa Hotel, Alexandria, Egypt, pp. 28-42.
53- Youssef, M.K.E.; Al-Rify, M.N., Ramadan, E.A. and Saleh, A.S.M. (2006). The effect of heating treatment and storage temperature on some physico-chemical properties of some Egyptian honey types after one year storage. Journal of the Saudi Society for Food & Nutrition, Riyadh, Saudi Arabia, 1 (2): 1-15.

54- Abdel-Rahman, E.A.; El-Fishawy, F.A.; El-Geddawy, M.A.; Kurz, T. and El-Rify, M.N. (2007).  The changes in the lipid composition of mung bean seeds as affected by processing methods.  International Journal of Food Engineering, 3,  Issue 5, Article 6, pp. 1-10.
55- Abdel-Rahman, E.A.; El-Fishawy, F.A.; El-Geddawy, M.A.; Kurz, T. and El-Rify, M.N. (2008). Isolation and physico-chemical characterization of mung bean starches. International Journal of Food Engineering, 4, Issue 1, Article 1, pp. 1-12.

56- Youssef, M.K.E.; El-Rify, M.N.; Ramadan, E.A. and Saleh, A.S.M. (2008). Quality evaluation of Egyptian honey during storage at room temperature.  The First International Conference of Food Industries and Biotechnology & Associated Fair, 25-27 November, Al-Baath University, Syria.

57- Abd El-Rahman, M.A; Youssef, M.K; El-Rify, M.N. and Ramadan, E.A. (2011). Assessment of fatty acids composition, total lipid fractions and oil characteristics of four nut. Assuit J. of Agric. Sci, 42 (Special Issue) (The 5th Conference of young Scientists, Fac. Of Agric. Assuit univ. May,8,2011), PP. 212-221.

58- Gomaa, R.A.; El-Syiad, S.I; El-Rify, M.N. and Hafez, S.A (2012). Effect of some chemical treatments on the quality and storability of sugar beet roots after harvest. Assuit J. of Agric. Sci, 43 (special Issue) (the 6th Conference of young Scientists, Fac. Of Agric. Assuit Univ. May,13,2012), pp. 45-56.    

12- عضوية الجمعيات العلمية والمهنية:-
· عضو الجمعية المصرية لعلوم وتكنولوجيا الأغذية بالقاهرة.

· عضو الجمعية العلمية للصناعات الغذائية – جامعة الإسكندرية.
13- الدرجات الشرفية (أو التكريم الشرفي) والجوائز:- 
· التكرم الشرفى فى العديد من المؤتمرات المحلية والدولية فى مجال التصنيع الغذائي – كيمياء الأغذية – علوم البيئة.

· التكريم الشرفى للمشاركة فى الأنشطة الطلابية المختلفة.  
14- المقررات التى قام بتدريسها:- 
· مقررات ت.أ 10 كيمياء حيوية زراعية

· مقررات ت.أ 20 أساسيات الصناعات الغذائية
· مقرر ت.أ 30 تصنيع أغذية
· مقرر ت.أ 110 كيمياء زراعية تمثيلية 
· مقرر ت.أ 153 تكنولوجيا التعليب
· مقرر ت.أ 157 تكنولوجيا السكر
· مقرر ت.أ 158 تكنولوجيا الحبوب
· مقرر ت.أ 200 بحث 
· مقرر ت.أ 201 مناقشات
· مقرر ت.أ 202 دراسات خاصة
· مقرر ت.أ 204 كيمياء أغذية 
· مقرر ت.أ 263 كيمياء حيوية متقدم
· مقرر ت.أ 214 كيمياء البروتينات 
· مقرر ت.أ 216 كيمياء الكربوهيدرات
· مقرر ت.أ 218 كيمياء الإنزيمات
15- أية واجبات أخرى تمت تأديتها فى مجال التدريس:-
· التدريس فى معهد دراسات وبحوث تكنولوجيا السكر بجامعة أسيوط.

· التدريس بالمعهد العالي للتعاون والإرشاد الزراعي بأسيوط.
16- البرامج الخاصة التي شارك  فيها عضو الهيئة التدريسية لتحسين كفاءة التدريس والاختصاص المهني خلال السنوات الخمسة الأخيرة:- 
· حضور والمشاركة فى جميع الندوات والمؤتمرات التي أقامتها وحدة تقويم الأداء الجامعي بجامعة أسيوط منذ إنشائها.
· المشاركة فى الدورة التدريبية القانونية للسادة وكلاء الكليات ورؤساء الأقسام بجامعة أسيوط فى الفترة من 10/2/2001 حتى 13/2/2001م.
17- الواجبات الخاصة بالتعاون داخل هيئة التدريس (كمنسق ومنظم):- 
· المشاركة فى اللجان المختلفة المنبثقة عن مجلس كلية الزراعة بجامعة أسيوط (مكتبات – بيئة – شئون طلبة – دراسات عليا – علاقات ثقافية).

· المشاركة فى تنظيم وأعداد المؤتمرات الزراعية والتي أقامتها كلية الزراعة بجامعة أسيوط وأخرها المؤتمر العلمي السادس للعلوم الزراعية المنعقدة بتاريخ 13-14 أكتوبر 2012م.
· المشاركة فى تنظيم وإعداد مؤتمرات شباب الباحثين بكلية الزراعة – جامعة أسيوط وآخرها مؤتمر شباب الباحثين السادس المنعقد بتاريخ 13 مايو 2012.
· عضو اللجنة العلمية الدائمة لترقية الأساتذة والأساتذة المساعدين فى مجال الصناعات الغذائية والألبان فى الدورة من 2004-2008م.
· رئيس قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط فى 1/6/1998م حتى 31/5/2004م.
· عضو اللجان الفنية لوضع المواصفات الفنية فى العروض المقدمة من الشركات المختلفة لاحتياجات الكلية من الأجهزة لتدعيم معامل الطلبة.
· عضو لجنة المواصفات القياسية ولجان الممارسة للأغذية الموردة للمدنية الجامعية لطلاب جامعة أسيوط. 
· قام بالمشاركة فى وضع تصميم وتأسيس مركز المنتجات الخاصة بالقسم والمخبز الملحق به.
18- عدد الرسائل التي تم الإشراف عليها ومنحت الدرجة:-
· 6 رسائل ماجستير

· 7 رسائل دكتوراه
19- رقم التليفون:- 
· منزل: 338991/088

· مكتب: 412528/088
· فاكس: 3313384/088
20- البريد الالكتروني:- 
  Mohamed.elrefi@agr.au.edu.eg
أ.د./ محمد نجيب أحمد الريفي 
                                                                                                الأستاذ المتفرغ بالقسم
