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جامعة أسيوط – كلية الزراعة
قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية
السيرة الذاتية

الخاصة بالسيد الأستاذ الدكتور/ محمد رشوان عبد العال

.
الأسم : أ.د. محمد رشوان عبد العال رشوان 

الوظيفة: أستاذ علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة - جامعة أسيوط .

تاريخ ومحل الميلاد:   3/10/1950           الأسكندرية  - جمهورية مصر العربية . 

المؤهلات والدرجات العلمية : 
1) بكالوريوس علوم وتكنولوجيا الأغذية جامعة الأسكندرية 1974 ( جيد جدا مع مرتبة الشرف ) .

2) ماجستير علوم وتكنولوجيا الأغذية جامعة أسيوط في  25/2/1980 .
3) دكتوراه علوم وتكنولوجيا الأغذية ( كيمياء الزيوت والدهون ) جامعة أسيوط في 24/2/1986 .
 التدرج الوظيفي : 

1) معيد بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية جامعة أسيوط اعتبارا من 25/6/1976 .

2) مدرس مساعد بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية جامعة أسيوط اعتبارا من 19/5/1980 .
3) مدرس بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية جامعة أسيوط اعتبارا من 15/4/1986 .
4) أستاذ مساعد بقسم علوم وتكنولوحيا الأغذية جامعة أسيوط اعتبارا من 30/6/1991 .
5) أستاذ بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية جامعة أسيوط اعتبارا من 20/2/2000 .
6) مشرفا علي الشعبة الزراعية بمعهد دراسات وبحوث تكنولوجيا صناعة السكر  بالجامعة 
    اعتبارا من 1/8/2006 الي  31/7/2007 م .
7) رئيسا لمجلس قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط اعتبارا من 
     1/6/2007 م حتى 31/7/2011 .
8) مشرفا علميا علي معمل ومخبز المنتجات الغذائية بكلية الزراعة جامعة أسيوط  اعتبارا من 

     1/6/2007 حتي الآن . 

9) عضو في لجان المحكمين للجنة العلمية الدائمة لترقية الأساتذة والأساتذة المساعدين في 

مجال علوم وتكنولوجيا الأغذية اعتبارا من 1/10/2008 وحتي الآن .
10) عضو في مجلس تحرير مجلة أسيوط للعلوم الزراعية – كلية الزراعة – جامعة أسيوط .
11) عضو في الجمعية العلمية للصناعات الغذائية والألبان – كلية الزراعة – جامعة 
       الأسكندرية .

12) عضو في لجان فحص ومناقشة العديد من رسائل الماجستير والدكتوراة في مجال علوم
        وتكنولوجيا بالجامعات المصرية .

13) عضو في لجنة الخبراء لتحكيم مشاريع البحوث العلمية المقدمة لهيئة  STDF التابعة

       لأكاديمية البحث العلمي  . 

14) عضو مجلس إدارة مركز المنتجات الزراعية وبحوثها بكلية الزراعة – جامعة أسيوط  

        اعتبارا من 30/ 1/2012 لمدة ثلاث سنوات . 

15) عضو لجنة البت للمناقصة العامة لتوريد الأغذية المطلوبة لطلاب جامعة أسيوط اعتبارا

        من العام الدراسي 2007/2008 وحتي الآن .

16) عضو المجلس التنفيذى لوحدة ضمان الجودة بكلية الزراعة – جامعة أسيوط  منسقا 
        لمعيار ( البحث العلمي ) .
17) محكم خارجي في مجلة International Journal of Agricultural Policy and Research .                                                                                    
المؤلفات والأبحاث المنشورة : 

عدد  ( 46 ) بحثا منشورا في مختلف المجلات العلمية المحلية والعالمية .

الأشراف علي الرسائل العلمية :
تم الإشراف علي ( 13 ) رسالة لدرجة الدكتوراة ، ( 15 ) رسالة لدرجة الماجستير  في مجال علوم
 الأغذية .
الإعارات :

اعارة لكلية التربية ـ جامعة أم القري  بالطائف ـ المملكة العربية السعودية  ، رئيسا لقسم الأقتصاد
 المنزلي في الفترة من 12/11/1993 وحتي 31/8/1998 .
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