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السيرة الذاتية للسيد الأستاذ الدكتور/ فتحي السيد الجزار

أستاذ ميكروبيولوجيا وتكنولوجيا الألبان

اولا : بيانات شخصية :
	تاريخ ومحل الميلاد
	29/7/1950 دمياط

	الحالة الاجتماعية 
	متزوج وعندي ولد وبنت 

	تليفون المكتب 
	2412513

	تليفون المنزل 
	2327141

	محمول 
	01006781117

	بريد إلكتروني 
	elgazzar@yahoo,com 

	التخصص العام 
	علوم الألبان .

	التخصص الدقيق
	ميكروبيولوجيا وتكنولوجيا الالبان.


ثانياً :الدرجات العلمية :

	الدرجة العلمية
	سنة الحصول على الدرجة

	1- الدكتوراه 
	1983

	2- الماجستير 
	1979

	3- البكالوريوس / الليسانس
	1972


ثالثاً:التدرج الوظيفى :-

	الوظيفة
	سنة الالتحاق بها

	معيد
	9/9/1975

	مدرس مساعد
	8/11/1979

	مدرس
	13/11/1983

	استاذ مساعد
	12/11/1989

	استاذ
	11/12/1994

	استاذ ورئيس قسم
	1/8/2007 حتى 31/7/2010

	استاذ متفرغ
	1/8/2010


التكريم والجــــوائز العلميــــــــة

· حصل سيادته على شهادة تقدير من مركز بحوث الألبان بجامعة ويسكنسن-ماديسون-الولايات المتحدة الأمريكية(مارس1991)
· حصل سيادته على جائزة أحسن بحث في العلوم الزراعية في مجال علوم الأغذية على مستوى كلية الزراعية جامعة أسيوط للعام الجامعي1999/2000.
عضوية اللجان والجمعيات العلمية

1- عضو اللجنة العلمية لتحرير مجلة أسيوط للعلوم الزراعية(سابقاً)0 

2- عضو الجمعية الأمريكية لعلوم الألبان (سابقاً)0 
3- عضو الجمعية المصرية لعلوم الألبان0 
4- مُحكم داخلى لمجلة  أسيوط للعلوم الزراعية0 
5- مُحكم للجان العلمية الدائمة لترقية الأساتذة والأساتذة المساعدين0 
 دورات تدريبية داخل وخارج البلاد:

· تنمية مهارات الاتصال ( تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس)  من 12-14/10/2004 

· التطوير التنظيمى (تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس)من 18-20/12/2004 
· دورة بأمريكا على طرق التدريس وتطوير المقررات الدراسية (MUCIA)
· (Midwest Universities Consortium For International Activities;Inc.)

· فى الفترة من 20/3-29/4/2005 فى ولاية فلوريدا وأوهايو0 

· الثقافة القانونية (مركز الثقافة القانونية بكلية الحقوق)من 28-30/5/2005 

· Teaching With Technology (تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس) من 26-29/6/2006 
· إدارة البحث العلمى – ديسمبر 2006 
· مهارات التفكير2007 
    المهمات والزيارات العلمية:
· سافرت إلي الولايات المتحدة الأمريكية في مهمة علمية ابتداء من 3/2/1985- 2/3/1987 (منح السلام) عملت خلالها كباحث زائر Visiting Scientist في قسم علوم الأغذية بجامعة ويسكنسن. 
· أجازة خاصة لمرافقة الزوجة من 3/3/1987 إلي 2/3/1992م. ومزيد من البحوث في قسم علوم الأغذية بجامعة ويسكنسن.
· أجازة خاصة بدون مرتب استعداداً للعودة إلي الوطن من 3/3/1992- 10/4/1992م.
· سافرت إلي دولة الكويت في مهمة علمية قصيرة من 12/10/1992-15/10/1992 لزيارة معهد الكويت للأبحاث العلمية . وفي الفترة من 7/5-12/5/1994. وفي الفترة من 17-21/2/1994م. (للمساهمة في برنامج تنمية قدرات مفتشى الأغذية ببلدية الكويت).
· سافرت إلي الولايات المتحدة الأمريكية لحضور مؤتمر من 1-4/8/1999م IAMFES بولاية ميتشجين الأمريكية.
· سافرت إلي الجماهيرية الليبية لحضور ورشة عمل في الفترة من 22 نوفمبر إلي 29 نوفمبر 2004م بعنوان " سلامة وجودة الأغذية" بجامعة عمر المختار – كلية الزراعة – قسم علوم وتقنية الأغذية. 
· سافرت إلي الولايات المتحدة الأمريكية في مهمة علمية ضمن برنامج طرق التدريس وتطوير المناهج في الفترة من 20 مارس إلي 29 /4/2005 بولاية فلوريدا وأوهايوا (MUCIA)
(Midwest Universities Consortium for International Activities, Inc.)

ابحاث خاصة بالسيد الأستاذ الدكتور/ فتحي السيد الجزار

ابحــــــاث منشوره في مجلات عالميه
1.El-Gazzar, F.E., and E.H. Marth. 1986. Toxigenic and non toxigenic strains of aspergilli and penicillia grown in the presence of sodium chloride cause enzyme catalayzed  hydrolysis  of  protein,  fat, and hydrogen peroxide. J. Food Prot. 49: 29-32.

2.El-Gazzar, F.E., G. Rusul, and E.H. Marth. 1986.  Growth and aflatoxin production by A. parasiticus  in   the presence of sodium chloride.  J. Food Prot. 49: 461-466.

3.Rusul, G., F.E. El-Gazzar, and E.H. Marth. 1986.  Growth and aflatoxin production by A. parasiticus in a medium containing potassium chloride or a mixture of potassium chloride  and sodium chloride.   J.   Food Prot. 49: 880-885.

4.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth, 1987.   Sodium  benzoate  in control of growth and aflatoxin production.   J. Food Prot. 50: 305-309.

5.El-Gazzar, F.E., G. Rusul, and E.H. Marth. 1987.  Growth and aflatoxin production by A. parasiticus NRRL 2999 in the presence of lactic acid and at different initial pH values.  J. Food Prot. 50: 940-944.

6.Rusul, G., F.E. El-Gazzar, and E.H. Marth. 1987.  Growth and aflatoxin production by A. parasiticus NRRL 2999 in the presence of acetic acid or propionic acid and at different pH values.  J. Food Prot. 50: 909-914.

7.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1988.   Role of hydrogen peroxide in the  prevention of growth  and aflatoxin  production by A. parasiticus.  J. Food Prot. 51:263-268.

8.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1988.  Loss of viability  by Listeria monocytogenes in commercial calf  rennet  extract.  J. Food Prot. 51: 16-18.

9.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1989.  Loss of viability by Listeria monocytogenes  in  bovine-pepsin  rennet extract.  J. Dairy Sci. 72: 1098-1102.

10.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1989.  Loss of viability  by  Listeria monocytogenes  in  commercial microbial rennet.  Milchwissenschaft 44: 83-86.

11.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1989.  Fate of  Listeria monocytogenes  in  some  food  colorants and starter distillate.  Lebensm-Wiss-u-Technol. 1.22, 406-410.

12.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1990. Listeria and Listeriosis  Related  to  Milk,  Milk Products and Dairy Ingredients: A Review. I. Listeriosis, Listeria monocytogenes and Responses of  the  Pathogen  to  Environmental  Conditions. Milchwissenschaft 46: 4-19.

13.El-Gazzar, F.E and E.H. Marth. 1990.  Listeria and Listeriosis  Related  to  Milk,  Milk products and Dairy Ingredients:  A Review. II. Listeria  monocytogenes  and  Dairy  Technology. Milchwissenschaft 46: 82-86.

14.Farrag, S., F.E. El-Gazzar and E.H. Marth. 1990.  Fate of L. monocytogenes in Sweetened, Condensed and Evaporated Milk during Storage at 7 or 21°C. J. Food Prot. 53: 747-750.

15.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1991.  Survival of Listeria monocytogenes in a Food Colorant Derived   from Red Beets.  J. Dairy Sci. 74: 81-86.

16.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1991.  An Apparent Benzoate Resistant Strain of L. monocytogenes  Recovered from a Milk Clotting Agent of Animal Origin.  Milchwissenschaft 46: 350-354.

17.El-Gazzar, F.E., H.F. Bohner and E.H. Marth. 1991.Growth of L. monocytogenes at 4, 32 and 40°C in Skim and in Retentate and Permeate from Ultrafiltered Skim Milk. J. Food Prot. 54: 338-342.

18.El-Gazzar, F.E., and E.H. Marth. 1991.   Ultrafiltration and Reverse Osmosis in Dairy Technology:   A Review. J. Food Prot. 54: 801-809.

19.El-Gazzar, F.E., H.F. Bohner and E.H. Marth. 1992. Antagonism of Listeria monocytogenes and Lactococci During Fermentation of Products from Ultrafiltered Skim  Milk.  J. Dairy Sci. 75: 43-50.

20.Farrag, S.A., F.E. El-Gazzar and E.H. Marth. 1992.   Use of the Lactoperoxidase System to Inactivate Escherichia coli 0157:H7 in a semi-synthetic medium  and in raw milk.  Milchwissenschaft 47:15-17.

21.Farrag, S.A., F.E. El-Gazzar and E.H. Marth. 1992.   Inactivation of Yersinia enterocolitica  by the lactoperoxidase system in a semi-synthetic medium and  in raw milk. Milchwissenschaft 47: 95-98.

22.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1992. Foodborne Disease: Investigative Procedures and Economic Assessment. J. Environmental Health.  55 (2): 24-27.

23. Farrag, S.A., F.E. El-Gazzar and E.H. Marth. 1992. Behavior of Escherichia coli 0157:H7  or  Yersinia enterocolitica at 4 or 7°C in raw milk inoculated with a commercial culture of lactic acid bacteria.   Milchwissenschaft. 47: 149-152.

24.El-Gazzar, F.E. and E.H. Marth. 1992. Salmonellae, Salmonellosis, and dairy foods:  A review.   J.  Dairy Sci. 75: 2327-2343.

25.Snyder, P.O.,  F.E. El-Gazzar,  H. Eileen Mathews, E.H. Marth, and N. Unklesbay. 1995.  Thermal destruction of Listeria  monocytogenes in  ground pork prepared with and  without soy hulls. J. Food Prot. 58: 573-576.

ابحــــــاث منشوره في مجلات محليه

1- Fahmy, M.A., F.E. El-Gazzar, and N. El-Hoda Hanafy.1988.  Effect of using different types of animal rennet  on the chemical, bacteriological and sensory properties of Ras cheese. J. Ag. Assiut, Egypt.

2- El-Gazzar, F.E., M.A. Fahmy and N. El-Hoda Hanafy. 1988.  Effect  of  different  types of animal rennet on the chemical, bacteriological and sensory properties  of white, soft pickles cheese "Domiati cheese".  J. Ag.  Assiut, Egypt.

3- El-Gazzar, F.E. 1993.  Fate of Escherichia coli 0157:H7 during manufacture and storage of Yoghurt and Domiati cheese.  Assiut J. Agricultural Sci. 24:185-196

4- El-Gazzar, F.E., and S.A. Farrag. 1993. UP to Date knowledge on Listeria monocytogenes, Listeriosis related to milk coagulants and cheeses.  Symposium   on food pollution, 15-16 Nov. 1993.

5- Farrag, S.A., U. Abdul-Raouf, and F.E. El-Gazzar. 1997.  Influence of salt concentration and initial count of E. coli O157:H7 on its survival in domiati cheese.  In: Proceeding of the First Scientific Conf. Agric. Sci., Faculty of Agric., Assiut Univ., Assiut, December 13-14, 1997.

6- El-Gazzar, F. E., and S.A. Farrag. 2000.  Fate of Listeria monocytogenes and Escherichia coli O157:H7 in Dairy Foods:  An Over-Review.  In Proceedings of the Second Scientific Conf. Agric. Sci., Assiut Univ., Assiut, October 28-30, 2000.

7- Ibrahim, Esmat, M., F. E. EL-Gazzar, and A.A. Abd-Alla. 2002. Characteristics of Low Fat Domiati Cheese Made with Sodium Chloride and /or Potassium Chloride. Proc. Minia 1st. Conf. for Agric. & Environ. Sci., Minia, Egypt, March 25-28, 2002.

8- EL-Gazzar, F. E., E. M. Ibrahim, and A.A. Abd-Alla. 2002. Characteristics of Low Fat and Domiati Cheese. In Proceedings of the Third Scientific Conf. Agric. Sci. Faculty of Agric., Assiut Univ., Assiut, Egypt, October 20-22, 2002.

9-  El-Gazzar, F. E. 2004. Dairy Foods Safety and their Relation to Agricultural Development in the Arab World . Workshop on Agricultural Development in the Arab Nation, Obstacles & Solution held at Assiut Univ., 20-22 Jan., 2004. (In Arabic).

10- EL-Gazzar, F. E., E. M. Ibrahim, and A.A. Abd-Alla. 2004.   Characteristics of Low Salt Domiati Cheese. The 4th  Scinentific Conference of Agricultural Research.  Faculty of Agric., Assiut Univ., Assiut, Egypt, December 7-9, 2004.

     11- El-Gazzar, F.E. 1993.  Effect of temperature, salt concentration  and  pH  on growth of Escherichia  coli 0157:H7 in skim milk.  Assiut Journal of Agricultural Sciences 24: 49-60.

      12- Darwish, A. M., S. M. El-Gendy, and F. E. EL-Gazzar. 2008. Quality Assessment of Some Local and Imported Cheeses. Assiut J.Agric. Sci., 39(2): 51-70

       13- A.A. Abd-Alla., S. M. El-Gendy, F. E. EL-Gazzar, and E. M. Ibrahim. 2008. Quality Enhancment of Low Fat Ras Cheese. Assiut  J.Agric. Sci., 39(2): 71-85

   14- El-Gendy, S.M., F.E.El-Gazzar, Nour El-Hoda, H. and Al-zahraa. M. Darwish. 2010. Daily Intake of Cadimum, Lead, Iron and Zinc by Infants Through Milk Formulae and Cereal Based Food with Milk.Assiut J.Agric . Sci. 41:41-54.

15- El- Derwy,Y.M.A., S.M.El-Gendy, F.E.El-Gazzar, and M.A Fahmy.2011. Microbial Quality Assessment of Some Local and Impoted Butter. Assiut J. Agric. Sci. 42 (4): 12-25.

16- Salman, K.H., A.I.A.Mansour, A.A. Tammam, and F.E.El-Gazzar. 2012. Utilization of Egg-shell Powder as a Calcium Fortifier in Stirred Dibis Probiotic Yoghurt. Assiut J.Agric .Sci. 43 (1): 1-18.

17- Tammam, A.A., A. I. A. Mansour, K.H. Salman and F. E. El-Gazzar. 2013. Preparation, and Properties of Bio-Yoghurt Containing Date Syrup (Dibis). Egyptian Journal of Dairy Science (In press).
18- Tammam, A.A., A. I. A. Mansour, K.H. Salman and F. E. El-Gazzar. 2013. Influence of Adding Palm Kernel Powder on Characteristics of Stirred Yoghurt Egyptian Journal of Dairy Science (In press).
ملخصات ابحاث منشوره في مؤتمرات عالميه ومحليه

Abstracts of papers given at professional meetings..
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