
 

 
 
 
 
 

 

الأغذيةبة الصحية على قارمقسم ال  
 

 كلية الطب البيطري

 رىصُف ِمشس دساعٍ

  0201/0200ثُبٔبد اٌّمشس ٌٍؼبَ اٌذساعٍ 
  

 FOH: 502 اٌشِض اٌىىدٌ:

 

 ورىٕىٌىجُب اٌٍحىَ صحخ: اعُ اٌّمشس 

 

  ٌخبِظا: اٌفشلخ 

 اٌفصً اٌذساعٍ الاوي

انزقاتة انصحٍة عهى  :اٌزخصص

انهحىو والأسًاك وينتجاتها 

 وانًخهفات انحٍىانٍة

 :عبػبد اٌذسوط/ أعجىع ػذد 

 ( 3(       معتمدة )  2(       عملي )  2نظري )   

 

 

 هذف -0 

 اٌّمشس     

 

و  الأعّبناٌذواجٓ و  خ اٌّزجؼخ فٍ اٌىشف ػًٍ ٌحىَحبٌطشق اٌصحُاٌطبٌت ث إٌّبَ

ٍحىَ اٌاٌزٍ رٕزمً ٌلإٔغبْ ػٓ طشَك  اٌّخزٍفخ ٓ ِغججبد الأِشاضِٕزجبرهب، ووزا ػ

اٌّغزخذِخ ٌحفظ ووِٕزجبرهب ثبلإضبفخ إًٌ ِؼٍىِبد ػٓ اٌطشق اٌّخزٍفخ و الأعّبن 

و ِٕزجبد اٌٍحىَ و الأعّبن  إوغبة اٌطبٌت ِهبساد فحص و اٌٍحىَ و الأعّبن 

ِهبساد إجشاء  وزا و اِدٍِ ٌلاعزهلان صلاحُزهبٌّذي  إٌّبعت اٌمشاسارخبر 

 و ِٕزجبرهب و اٌحىُ ػٍُهب و الأعّبن اٌزجبسة اٌّؼٍُّخ ٌفحص و رحًٍُ اٌٍحىَ 
 

 اٌّغزهذف ِٓ رذسَظ اٌّمشس -3 

 

 اٌّؼٍىِبد -أ 

 واٌّفبهُُ

 

 ثبٔزهبء اٌّمشس َصجح اٌطبٌت لبدسا ػًٍ أْ:

 ػٍُه(َؼشف اٌفغبد اٌُّىشوثٍ ٌٍحىَ )أعجبثه، أٔىاػه، وُفُخ اٌغُطشح  -1أ/

 ٍَُ ثأِشاض اٌزغُّ اٌغزائٍ، رشخُصهب و طشق اٌزؼبًِ ِؼهب -0أ/

 اٌّغزخذِخ فٍ رٌه خٍَُ ثأعبعُبد حفظ اٌٍحىَ و اٌطشق اٌّخزٍف -3أ/

 ٍَُ ثطشق رحًٍُ و اٌزؼشف ػًٍ اٌّىىٔبد اٌّخزٍفخ ٌٍحىَ و ِٕزجبرهب -4أ/

غبد، الأِشاض راد َؼشف ثصحخ ٌحىَ الأعّبن )الأٔىاع، اٌزشوُت اٌىُُّبئٍ، اٌف -5أ/

 اٌؼلالخ، طشق اٌحفظ،،.........(

 ٍَُ ثبٌطشق اٌّخزٍفخ اٌّغزخذِخ ٌحفظ الأعّبن و ِٕزجبرهب - 6أ/

و  َؼشف ثّٕزجبد اٌّخٍفبد اٌحُىأُخ اٌصبٌحخ و اٌغُش صبٌحخ ٌلاعزهلان -7أ/

 اعزخذاِبرهب اٌّخزٍفخ

اٌفحص، الإصبثبد اٌغُش )طشق إٌمً، اٌزثح،  صحخ ٌحىَ اٌذواجٓ والأسأتث َؼشف -8أ/

  ( .......ِشضُخ و اٌّشضُخ، الأِشاض راد اٌؼلالخ ،

   َؼشف ِزجمُبد الأدوَخ و اٌّجُذاد فٍ اٌٍحىَ و أثشهب ػًٍ الإٔغبْ -9أ/

 ٍّجبصسٌٍَُ ثىُفُخ اٌفحص اٌُّىشوثٍ ٌٍزثبئح و رمُُُ اٌحبٌخ اٌصحُخ  -12أ/
 

اٌّهبساد  -ة

 اٌزهُٕخ

 

 الأعّبنِٕزجبد اٌٍحىَ و  ٌفحصشق اٌّلائّخ اٌطاٌطبٌت  َخزبس  -1ة/

 َغزخٍص إٌزبئج اٌّؼٍُّخ و اٌحىُ ػٍُهب -0ة/

 َصٕف طشق رشخُص أِشاض اٌزغُّ اٌغزائٍ و رحذَذ ِغججبرهب -3ة/

 ثهب ٍَخزبس أٔغت اٌطشق ٌلاعزفبدح ِٓ اٌّخٍفبد اٌحُىأُخ و رمًٍُ اٌزٍىس اٌجُئ -4ة/

 

اٌّهبساد  -جـ

اٌّهُٕخ 

 اٌخبصخ 

 َغزخذَ الأدواد والأجهضح اٌّؼٍُّخ اٌّخزٍفخ - 1ج/

َجُذ طشق اٌىشف ػًٍ رثبئح اٌذواجٓ و أجضائهب و رحذَذ ِذي صلاحُزهب  - 0ج/

 ٌلاعزهلان ِٓ ػذِه

 َغزطُغ ػضي و رحذَذ ِغججبد اٌزغُّ اٌغزائٍ -3ج/

 َجُذ فحص الأعّبن و ِٕزجبرهب و رحذَذ ِذي صلاحُزهب ٌلاعزهلان اِدٍِ -4ج/

جُذ فحص ِٕزجبد اٌٍحىَ و رحذَذ ِذي صلاحُزهب ٌلاعزهلان اِدٍِ و وزبثخ َ -5ج/

 اٌزمبسَش اٌخبصخ ثزٌه
 

اٌّهبساد  -د

 اٌؼبِخ

 

 

 اٌؼًّ فٍ فشَك و وُفُخ إداسره -1د/

 اٌؼًّ رحذ اٌظشوف اٌطبسئخ -0د/

 اٌزفبػً ِغ ِشىلاد اٌّجزّغ وإَجبد اٌحٍىي اٌّلائّخ ٌهب -3د/

 رؼٍُ فٓ الإداسح -4د/

 اعزخذاَ اٌّىزجخ و اٌشجىخ اٌذوٌُخ ٌٍحصىي ػًٍ اٌّؼٍىِبد اٌؼٍُّخ -5/د

 رُّٕخ ِهبسح اٌزؼٍُُ اٌزارٍ -6د/

 



  

 ِحزىي اٌّمـــشس  -4

 

 

 اٌغبػبد اٌؼٍٍّ اٌغبػبد اٌّحبضشاد إٌظشَخ

انفحص انثكتٍزٌىنىجً  6 يٍكزوتٍىنىجٍا انهحىو

 نهذتائح
6 

 8 حفظ انهحىو 
انزقاتةةةةةةة انصةةةةةةحٍة عهةةةةةةى    

 الأسًاك و ينتجاتها
6 

تقٍٍى انحانة انصحٍة 

 نهًجاسر
4 

 4 ينتجات انهحىو 0 يخهفات حٍىانٍة
      فحةةةةةةص نحةةةةةةىو انةةةةةة واج    
 و الأرانة و طزق حفظها

 0 انتعزف عهً أنىاع الأسًاك 3

انًتثقٍةةةةةات انكًٍٍائٍةةةةةة فةةةةةً 

 انهحىو
 0 فحص الأسًاك و ينتجاتها 0

 0 فحص ان واج  و ينتجاتها ------ ------
 0 انهحىو تيقطعٍا ------ ------

------ ------ 
     انتحهٍم انكًٍٍائً نهحىو
 و الأسًاك و ينتجاتها

4 

 0 يزاجعة عًهٍة 1 انًزاجعة اننظزٌة نهطلاب

 08 ------ 08 الإجًانً
 

 

 أعبٌُت اٌزؼٍُُ واٌزؼٍُ -5 

 

 1.  

  

أعبٌُت اٌزؼٍُُ واٌزؼٍُ  -6

اٌّزؼغشَٓ ٌٍطلاة 

 دساعُب

 

  

    رمُُُ اٌطلاة:  -7

 

 الأعبٌُت اٌّغزخذِخ: -أ 

 

 

  

 
 

 ٌزىلُذ: ا -ة 

 

   

 

 رىصَغ اٌذسجبد:  -جـ 

 

 
 

 الاِزحبٔبد 

 %1 :الأعًال انفصهٍة )انتكهٍفات(+ % 11أعًال انسنة: 

 %02انعًهً: 

 %12اننظزي: 

 %12انشفىي: 

 
 

 

 لبئّخ اٌىزت اٌذساعُخ واٌّشاجغ:  -8
    

 

 CD دِزوشا  -أ 

 

 وزت ٍِضِخ  -ة 
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 وزت ِمزشحخ  -جـ 
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 ٍُّخ أو ٔششاد ....دوسَبد ػ -د
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